Valdo Numero 10 Metodo

Classico Brut

ITALIA, VENETO, CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO
VP pris: 599,00

O FRISKHET O FYLDE @ SODME

Moden pa nese og smak med Aperitiff, fisk og ost.
preg av epler og tropiske
frukt. Delikate bobler.

Metode:
10 md. pa bunnfall, tradisjonell metode.

Rastoff 100% Glera
Produsent Valdo Spumanti
r_VAr .DO 3 Land Italia, Veneto, Conegliano Valdobbiadene Prosecco
Alkohol 12%
Sukker 4 g/l
Syre 54/l
EPD-nr =
Cuveco-nr 14555805
VP-nr 14555805
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